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Zana Beef to firma zajmujgca sie produkcja i dystrybucjg migsa z siedzibg w Warszawie, w Polsce. Naszym celem jest oferowanie naturalnych i smacznych
produktéw miesnych w catej Europie poprzez eksport wysokiej jakosci wotowiny. Zwierzeta pozyskujemy z najlepszych gospodarstw i zapewniamy jakosc,
przetwarzajac je w higienicznych i nowoczesnych zaktadach.

W Zana Beef oferujemy szerokg game produktow, w tym:

« Wedliny

« Migso z koscig i bez kosci

« Mrozone mieso

« Produkty pakowane prézniowo
Zana Beef dostarcza catkowicie naturalne i Swieze produkty bez uzycia dodatkéw. Nasze produkty sg prezentowane w szerokiej gamie, aby zaspokoi¢ kazdy
gust. Doktadnie kontrolujemy kazdy etap, od uboju po pakowanie wotowiny.

Nasza produkcja, prowadzona w nowoczesnych zaktadach, w petni spetnia standardy higieny, co zapewnia dostarczanie niezawodnych i zdrowych
produktéw naszym klientom. Nasza certyfikacja HACCP pokazuje, ze systematycznie identyfikujemy, oceniamy i kontrolujemy zagrozenia bezpieczenstwa
zywnosci w naszych procesach produkcyjnych. Ponadto nasz certyfikat Halal gwarantuje, ze nasze produkty sa wytwarzane zgodnie z zasadami islamskimi,
co czyni je odpowiednimi dla muzutmanskich konsumentow.

Nasza sie¢ dystrybucji gwarantuje, ze Twoje produkty dotrg do Ciebie w najkrétszym czasie i w najlepszym stanie. Zawsze stawiamy na pierwszym miejscu
zadowolenie klienta, oferujac wysokiej jakosci i szybkg obstuge.
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Zana Beef is a meat production and distribution company based in Warsaw, Poland. Our aim is to offer natural and delicious meat products across Europe
by exporting high-quality beef. We source our animals from the best farms and ensure quality by processing them in hygienic and modern facilities.

At Zana Beef, we offer a wide range of products, including:

« Cold Cuts

. Bone-in and Boneless Meats

« Frozen Meats

» Vacuum-Packed Products
Zana Beef provides completely natural and fresh products without the use of additives. Our products are presented in a wide variety to cater to every palate.
We meticulously control every stage, from the slaughtering to the packaging of the beef.

Our production, conducted in modern facilities, fully complies with hygiene standards, ensuring we deliver reliable and healthy products to our customers.
Our HACCP certification demonstrates that we systematically identify, evaluate, and control food safety hazards in our production processes. Additionally,
our Halal certification guarantees that our products are produced according to Islamic principles, making them suitable for Muslim consumers.

Our distribution network guarantees that your products will reach you in the shortest time and in the best condition. We always prioritize customer
satisfaction by providing quality and fast service.

Zana Beef, Polonya/Varsova'da et Uretimi ve dagitimi yapan bir sirkettir.
Avrupa genelinde dogal ve lezzetli et Griinleri sunma amaciyla yiiksek kaliteli sigir etlerini ihrag etmekteyiz. En iyi giftliklerden temin edilen hayvanlar ile,
hijyenik ve modern tesislerde Uretim yaparak kalite garantisi sagliyoruz.
Zana Beef olarak genis bir iiriin yelpazesine sahibiz. Uriinlerimiz ;

. Soguk Etler

« Kemikli ve Kemiksiz Etler

« Dondurulmus Etler

« Vakumlu Paketlenmis Uriinler
Zana Beef, katki maddesi kullanmadan tamamen dogal ve taze Uriinler sunar. Uriinlerimiz, her damak zevkine hitap edecek sekilde genis bir yelpazede
sunulmaktadir. Sigir etinin kesiminden paketlenmesine kadar her asamayi titizlikle kontrol ediyoruz.
Modern tesislerimizde gergeklestirilen tretim, hijyen standartlarina tam uyum saglar. Boylece musterilerimize guvenilir ve saglikl Grinler sunuyoruz.
HACCP sertifikamiz, Uretim sureglerimizde gida glivenligi tehlikelerini sistematik olarak belirledigimizi, degerlendirdigimizi ve kontrol ettigimizi gdsterir.
Ayrica, Helal sertifikamiz ile iriinlerimizin islami usullere uygun olarak iretildigini ve Miisliiman tiiketicilere uygun oldugunu garanti ediyoruz.
Dagitim agimiz, Grlnlerinizi en kisa surede ve en iyi durumda size ulastirmayi garanti eder. Misteri memnuniyetini her zaman 6n planda tutarak, kaliteli ve
hizli hizmet sunuyoruz.
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Elementy wotowe-éwierctusza zadnia

Beef meat elements-hindquarter

1101

« Dana uzun but, flanksiz

mm Cwierétusza zadnia, bez taty

>= Hindquarter without flank

— Pistole ohne Lappen

= 3a/Hsas YyeTBepTMHa 6e3 NaluViHbI
& Quartier arriere, sans flanchet

= ba

Bpolall Gg alall gyl =

< Kemikli antrikot, 5 kaburga
mm Antrykot z koScia z czapg, 5 zeber
== Prime rib bone in with cap, 5 ribs
— Hohe Rippe mit Knochen mit Deckel, 5 Rippen
= OTpyb6 13 5 3a4HNX pebep C KOCTbIO 1N NOKPbILLKOW
& Entrecdte avec os, avec dessus, 5 cotes

B (HEAE)

gslo 5 cllaallg alasll go oSyl =

« Kemiksiz arka incik

mm CGolen zadnia bez koSci

== Shank boneless

— Hinterbeinfleisch

== 3aAHANA ronsiika 6e3 KocTun
B Jarret, sans os

RiERFR (£8)

aall y &l Ggall =




Elementy wotowe-Cwierctusza zadnia

Beef meat elerﬁents-hindquarter

1104

Trang

I Lol

Zrazowa gorna z czapa
Topside cap on

Oberschale

Orysok € NOKPbILLKOW

@ Tende de tranche, semi parée

FHER

A\
1Y

I

slhall go solall ol ==

< Yagh kontranuar

mm Zrazowa dolna z tluszczem

> Silverside fat on

— Unterschale

— HapyxHas (nnockast) yactb 6espa c XX1pom
@ Semelle semi parée

AR (FFHE)

o0l go Sl gjadl =

Yagh Nuar

Ligawa z ttuszczem

Eyeround fat on

Semerrolle

LLlyn ¢ XXupom

I Rond de gite noix, semi parée

NERNF (FHHE)
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Elementy wotowe-Cwierctusza zadnia

Beef meat elér;{ents-hindquarter

1107

¢ Kuyruklu sokum

™" Krzyzowa z czapg z ogonkiem

=& Rump cap on with tail

— Hufte, mit Tafelspitz und Burgermeinstersttck

— 3a4HenoACHNYHSA YacTb C MOKPbILLIKON 1 ropoyLLKO
I Rumsteak, entier

BRA(FE EB)

< Yagl sokum
mm Krzyzowa z ttuszczem
s Rump fat on
— Hufte, mit Tafelspitz, ohne Burgermeinsterstuck
= 3a4HenoACHNYHasA YacTb C XNPOM
I Rumsteak, avec culotte, sans aiguillette baronne
BRR(FE)
o0l 2o Jas)l @) =

¢ Arka but yumurta

" Skrzydto

== Knuckle

— Kugel ausgerollt

= [epeaHas yacTb 6egpa
B Tranche grasse

BRE




Elementy wotowe-Cwierctusza zadnia

Beef meat elerﬁents-hindquarter

< Kontrfile, 3 kaburga
mm Rostbef bez czapy, 3 zebra
=< Striploin cap off intercostal off, 3 ribs

— Roastbeef ohne Deckel ohne Knochen, 3 Rippen
= PueliHbI Kpal 6e3 NoKPbLILKYK, OTPY6 C 3 pebpamu

& Faux-Filet, sans dessus, semi parée, 3 cotes

INE(EE)

&91.00 3 . clhsll V9N k_Q.AJ Cawg) s

« Bonfile

"= Poledwica z warkoczem
=< Tenderloin chain on

— Filet mit Kette

~ Bblpe3Ka € LenoyKkow

b Filet avec chainette

FENA
ol go 8ol =

« Fitilsiz Bonfile

mm Poledwica bez warkocza
s= Tenderloin chain off

— Filet ohne Kette

= BbIpe3ka 6e3 uenouykm
& Filet sans chainette

BIEES
dhadl 3y 8polal =




Elementy wotowe-Cwierctusza przednia

Beef meat elefhents-forequarter

Dana Kurek Eti
Miesien grzebieniowy
Blade

Schaufelstlck
JlonaTtoyHasa MAKOTb
Paleron

EBRER

aslall dlas)] =

Dana kol ve pancgeta

Cwierétusza przednia z tata
Forequarter with flank
Vorderviertel mit Lappen
YeTBepTnHA nepeaHsAs C NalnNHOW
Quartier avec flanchet

D[S pan

spuolall go Golo¥l gyl =

Incik

Miesien podkolana
Heel muscle
Kniekehlenfleisch
MaTouyHasa MbilULA
Nerveux de gite

FhEF

dwalall dlas)l =




Elementy wotowe-Cwierctusza przednia

Beef meat eléf;ients-forequarter

1116

¢ Dana 6n kol yumurta
™= Miesien topatki z btona
= High shoulder

Dickes Bugstuck
JlonaTka ¢ nneHkom

I Boule de macreuse

SIS

A4
K

;hhs'zll&oq_z&u&la s

< Dana 6n kol yumurta , PAD
mm Miesien topatki, PAD

== High shoulder, PAD

— Dickes Bugstuck, entvliest

== JlonaTtka 6e3 NJ1eHOK N CYyXOXNNNI
g Boule de macreuse, PAD

SIS

da bl Caxs)l dlac ==

< Boyun

mm Kark

== Neck

— Nacken

~— Lles

& Collier
4R

49yl =




Elementy wotowe-Cwierctusza przednia

Beef meat elefﬁents-forequarter

1119

< Dana 6n kol filet

™= Filet z fopatki

=< Chuck tender

— Falsches Filet

= BbIpe3Ka 13 IoNaToYHOM YacTu
& Jumeau

TN

aisll oo dpleall =

¢ Dana Gerdan

mm Kark z rozbratlem

=< Neck and chunk

— Nacken und Zungensttck

~— LLles n nepes CNVHHOW YacTu, MAKOTb
B Collier avec basses-cotes

B ER /S B

Couiwg) o 8| =

¢ Kemikli Kaburga
"™ Szponder z koscia
=& Plate bone-in
— Querippe mit Knochen
— Kpavi rpyanHKuM € KOCTbHO
U Plat de céte

FHIA (F5)

plasll 2o 8olal @sd =




Elementy wotowe-Cwierctusza przednia

Beef meat elements-forequarter

« Doés, PAD
m= Mostek, PAD
>< Brisket, PAD

— Brust, entvliest

= [pyAnHKa 6€e3 NaeHOK U CYyXOXUANI
& Poitrine de boeuf, PAD

© HIRRI(EE)

Cadadl yaall @sd =

¢ Dana Dil

mm (OzOr, cigcie szwajcarskie

> Tongue, swiss cut

— Zunge, swiss cut

— fA3bIK, WBeWLapcKasa pasgenka
1 Langue, coupe suisse

5

(Srmgm ghady Hlulll =




Elementy wotowe-Cwierctusza przednia

Beef meat elefhents-forequarter

1123

¢ On kol dana incik
mm Golen przednia

= Shin

— Vorderbeinfleisch
— longAwka nepegHAA
g Jarret avant

A Bt
duolodl 83gall =

« Pangeta

mm Maty stek z taty, PAD

>= Flank steak, PAD

. Bavet Flanchet, entvliest

= BbudTekcHasa YacTb NaWWHbI 6€3 MIEHOK 1 CyXOXMNINIA
@ Bavette de flanchet, PAD

MIAE 5=+

dalaill 8pusuall yolal axd =

¢ Kemiksiz Dos

m= Mostek bez kosci

>= Brisket boneless

— Brust ohne Knochen

= 'pyAnHkKa 6e3 KocTu

& Poitrine de boeuf, sans os

RIR(E®)
olaall s )3l @ ==




Elementy wotowe-Cwierctusza przednia/Trimmingi wotowe

Beef meat eIerﬁents-forequarter/ Beef meat trimmings

1126

< Dogranmig %70 yagsiz/%30 yagl, donmus dana eti
m= Trimming wotowy 70/30 mrozony
== Beef meat trimming, 70/30 frozen
— Magerfleisch, 70/30 tiefgefroren
== TpuMMUHT roBsxunii 70/30 3aMOPOXXEHHbIN
& Trimmings de boeuf, 70/30 congelé
F#R70/30

aliall 30/70 ,all s ghd =

< Dogranmig 70/30, taze et

m= \Notowina na déner, 70/30 chtodzony

i< Beef for doner, 70/30, chilled

— Rindfleisch ftr Déner, 70/30, gekunhlt

— loBsAgnHa Ana goHepa, 70/30,0xn1axaeHHoe
@ Boeuf pour déner, 70/30, frais

EAHE AR, 70/30, )%
30l 30/70 il o ghad =

< Kesilmis, 90/10 dondurulmus dana eti
"= Trimming wotowy, 90/10 mrozony
=2 Beef meat trimming, 90/10 frozen
— Magerfleisch, 90/10 tiefgefroren
= TpuMMUHT roBs>nin 90/10 3aMOPOXKEHHbIV
& Trimmings de boeuf, 90/10 congelé
fR90/10
2iall 10/90 il @) ghad =




Produkty miesne wotowe

Beef meat ptj;aucts

¢ Kiyma IQF
™= Mieso mielone IQF
>= Minced meat IQF
— Hackfleisch IQF
= MasacHon ¢apw QF
@ Viande hachée IQF

A

posiall @il =

« Taze Kiyma
m= Mieso mielone schtodzone
=& Chilled minced meat
_ Gekuhltes Hackfleisch
= OXJIaXAeHHbI MACHON dapLL
@ Viande hachéeréfrigérée
RENERA
syl pgriall @l =




ZANA SP 72.0.0

Wawrzyszew 1A
P1.-05-870 Blonie/ POLSKA
NIP: P1L5252809784

Tel./Phone : +48 576 672 713
e-mail:biuro@zanabeef.pl

www.zanabeef.pl



